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5YNLAB Analytics & Sen/ices Germany GmbH . Orlaweg 2 . 07743 Jena

Eisgrosshandel eisßüffe
HoltenserStr. 19

37120 Lenglern

IhrAnsprechpartner:

Dr. Lars Müller

Arbeitsgruppenleiter

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

Telefon 03641 / 30 96 - 349

lars.mueller@synlab.com

www.synlab.de

Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 -19

Auftraggeber:

Probenumfang:
Probenart:

Probenahme:

Probeneingang:
Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern

45 Proben

Speiseeis (45x)

Auftraggeber
02.01.2019

02.01.2019 bis 09.01.2019

Sehr geehrte Damen und Herren,

beiliegend übersenden wir Ihnen Prüfberichte zum oben genannten Auftrag.

Mit freundlichen Grüßen

SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH
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Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L1
Dokumenten-Nr. F2019-000045L1 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern

l Probe

LI

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Milchspeiseeis Vanille

Berechnete Nährwerte

Parameter Methode Ergebnis | Einheit

Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz (Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,5
3,0
24,6
24,3
0,9
3,8
0,18

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

657

156

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
663

158

kj/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
4,5
3,0

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

25

24

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0,9
3,8
0,18

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg
g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kJ/100 g

kcal/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht

anders erwähnt Die auszugsweise Ven/ielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.

-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S); Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF;

Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM; Trockenmasse, T5: Trockensubstanz; 1s4''.Gr'enzwert-/Wamwert über-/unterschritten, 7>NJ: Riclywe^t über-
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie
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Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg

Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195993 312

UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L2
Dokumenten-Nr. F2019-000045L2 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisßüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern

l Probe

L2

Speiseeis

Probenbezeichnung:

02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Milchspeiseeis Schoko

Berechnete Nährwerte

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

5,2
3,6
28,0

27,3
1,3
4,1
0,20

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

749

178

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
749

178

kl/100 g

kcal/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren

5,2
3,6

g/100 g

g/100 g

Kohlenhydrate
davon Zucker

28
27

g/100 g

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

1,3
4,1
0,20

g/lOOg

g/100 g

g/lOOg

g/ioog

g/lOOg

g/ioog

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kl/100 g

kcal/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht

anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.

": nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (5): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG; F risc hge wicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:

Oberfläche, OS: Onginalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; ^4/: Grenzwert-/Warnwertüber-/unterschritten, 7t'^; Richtwej't über-
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie
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Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg

Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAßS^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L3
Dokumenten-Nr. F2019-000045L3 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern

l Probe

L3

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Zitrone

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

0,1
0,1
31,6
31,0
0,1
0,0
0,04

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

542
128

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
544

128

kl/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
0

0
g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

32

31

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

0

0,4

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kJ/100 g

kca 1/100 g

Bemerkung:

bkürzungen, Symbole:

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofem nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am 5YNLAB Standort Jena, sofem nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG; Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v/ nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, 05: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; TN|/:Grenzwert-/Wamwertüber-/unterschritten,-7^^): Ricbttwert über-
/unterschntten

Jena, den 09.01.2019

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobe nsachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie
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Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB\/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L4
Dokumenten-Nr. F2019-000045L4 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe
Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L4

Speiseeis

Probenbezeichnung: Speiseeis Röche
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

8,3
3,2
26,6

26,1
0,5
4,2
0,17

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

835

199

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
838

200

kl/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
8,3
3,2

g/100 g

g/100 g

Kohlenhydrate
davon Zucker

27

26
g/100 g

g/100 g

Ballaststoffe

Eiweiß
Salz

0,5
4,2
0,17

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/ioog

g/lOOg

g/ioog

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kl/lOOg

kcal/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht

anders erwähnt. Die auszugsweise Ven/ielfältigung des Prüfberichts bedarfderschriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.

--: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: ni^ht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; Tsl/:Grenzwert-/Warnwert über-/unterschritten, ^^l: Rich^w^rt über-
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgru ppen leiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie
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Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg

Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon
eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312

UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLABs/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L5
Dokumenten-Nr. F2019-000045L5 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L5

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Malaga

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,2
2,8
27,8
27,6
0,1
3,6
0,17

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

690

164

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
693
164

kl/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
4,2
2,8

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate

davon Zucker

28

28

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,6
0,17

g/lOOg

g/100 g

g/100 g

g/ioog

g/ioog
g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg
kJ/lOOg

kca 1/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen/ Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftiichen Genehmigung durch die SYN LAB Ana [ytics& Services Germany

GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.

nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.; nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n,v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Onginalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; T^:Grenzwert-/Warnwert über-/unterschntten, 7^1: Ri^ht^ert über"

/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie
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Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L6
Dokumenten-Nr. F2019-000045L6 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern

l Probe

L6

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Cookie

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

5,4
3,0
27,8
27,4
0,1
3,9
0,19

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

740

176

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
742

176
kj/100 g

kcal/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
5,4
3,0

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

28

27

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,9
0,19

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/ioog

g/ioog

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kl/100 g

kcal/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehensich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYN LAB Ana lytics& Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
—: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes

Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; T ^: Grenzwert-/Warnwertüber-/unterschritten, /T^l; Rich/wqlft über-
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie
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Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L7
Dokumenten-Nr. F2019-000045L7-0

Seitelvon l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L7

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019
einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Snikers

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz (Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

11,2
3,5
24,9

24,2
1,1
6,5
0,33

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

957
229

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
959
229

kj/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
11,2
3,5

g/lOOg

g/ioog

Kohlenhydrate
davon Zucker

25

24

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

1,1
6,5
0,33

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

U/100 g

kca 1/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht

anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.

—: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (5): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N}: nicht-akkreditjertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; /ts4/: Grenzwert-/Wamwertüber-/unterschritten, ^l^l; Ri^ht\^ert über-

/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenieiter

Amtlich zugelassener Gegenprobe nsachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

0
%£MW

d
^
DAkkS

Dtulichi.
^"•r-" AkkndttierungtsKlie

O-PL-14004-tO-OO

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L8
Dokumenten-Nr. F2019-000045L8-0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

HoltenserStr. 19, 37120 Lenglern

l Probe

L8

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Walnuss

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit

Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

6,9
3,0
27,2
26,4
0,4
3,9
0,17

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

787

187

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
784

187

kj/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren

6,9
3,0

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate

davon Zucker

27

26

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0,4
3,9
0,17

g/lOOg

g/lOOg

g/100 g

g/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kJ/100 g

kca 1/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich Jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYN LAB Analytics & Services Germany

GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
—: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (5): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditjertes

Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.; nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; ^^: Grenzwert:-/Warnwert über-/unterschritten, /T^: Richt/fer) über-
/unterschritten

Dr. Lärs Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

l̂h»Mhy*twn
'lrtwt*»ittl.

DAkkS((
Otutschf
Akkndrtierungsntth
O.PL-14004-11MX3

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg

Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAßV
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L9
Dokumenten-Nr. F2019-000045L9 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisßüffe

Holtenser Str, 19, 37120 Lenglern
l Probe

L9

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Marzipan

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

6,4
3,0
26,8

26,1
0,3
_4,1
0,17

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

765

182

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
766

182
kj/100 g

kcal/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
6,4
3,0

g/100 g

g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

27
26

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß
Salz

0

4,1
0,18

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kj/100 g

kcal/lOOg

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Sen/ices Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N); nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; /[s^:Grenzwert-/Wamwert über-/unterschritten, 7t^: Richtv/er^über-
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenteiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

<f
QS.fhf(W*yrtNi
fDrLrtmitn*Ut.

((DAkkS
Ocutsctw
Akkrcditicrungsrtalte
O-PL-liOfU-10-00

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAßS^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L10
Dokumenten-Nr. F2019-000045L10-0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisßüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern

l Probe

L10

Speiseeis

Probenbezeichnung: Speiseeis Apfel
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,2
2,8
28,2

26,7
0,0
3,5
0,17

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

694

165

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
691

164

kJ/100 g

kcal/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren

4,2
2,8

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

28
27

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,5
0,17

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/ioog

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kl/100 g

kcal/lOOg

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYN LAB Ana lytics& Services Gemnany

GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person vafidiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (5): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes

Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nichit verfügbar, QF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; 1s4/:Grenzwert-/Warnwert über-/unterschritten, T^'^: Richtwe^ über-

/unterschritten

Dr. Lärs Müller
Arbeitsgruppenieiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

0 (( DAkkS

% MhyatNi

DcuiuLhe
Akkreditwniflgirtctlt
O-PL-14004-ltHW

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB\/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L11
Dokumenten-Nr. F2019-000045L11 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisßüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

Lll

Speiseeis

Probenbezeichnung: Speiseeis Lello
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit

Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

8,5
4,7
26,4

_25,9
0,6
4,3
0,18

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

841

201

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
851

203

kJ/100 g

kcal/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
8,5
4,7

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

27

26

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0,6
4,3
0,18

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg
g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kJ/100 g

kcal/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlichauf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany

GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validjert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.

-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdver^abe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nie ht-a k kreditiertes

Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: OrigJnalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; T4^: Grenzwert-/Warnwert über'/unterschritten, 7l ^l: Richtwert über-

/unterschritten /9
-<
Dr. Lars Müller

Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

0
.»«
•l<b

i.^
DAkkS((

Deutsche
•^^ AkkmfitiefunBtrtellt

O-Pt-1400*-10-00

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg

Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtee Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195993312

UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L12
Dokumenten-Nr. F2019-000045L12 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe
Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L12

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019
einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Spezial

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe
Gesamteiweiß

Salz (Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

9,7
3,2
26,5
26,1
0,0
4,4
0,16

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

884
211

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
893

213

kj/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
9,7
3,2

g/100 g

g/lOOg

Kohlenhydrate

davon Zucker

27

26

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

4,4
0,16

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kJ/100 g

kcal/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Sen/ices Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; T^: Grenzwert-/Warnwert über-/unterschritten. 7\^: Richtwert über-
/unterschritten ^—t /

Dr. Lars'Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

^
'£' rfrtoytüWt

tl

(( DAkkS
Deutsche
AkkrcdfticfungirttHt
0-Pl-1400*-10-00

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB\/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L13
Dokumenten-Nr. F2019-000045L13-0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe
Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L13

Speiseeis

Probenbezeichnung: Speiseeis Cocco
02.01.2019
einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe
Gesamteiweiß

Salz (Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

5,6
3,9
28,4

26,1
0,5
_3,6
0,17

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

755

179

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
765

182
kJ/100 g

kcal/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
5,6
3,9

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate

davon Zucker

29

26

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0,5
3,6
0,17

g/lOOg

g/100 g

g/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kl/100 g

kcal/lOOg

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYN LAB Ana lyticsSi Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF;
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM; Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; y^4':Gr6nzwert-/Warnwert über-/unterschritten, /INJ: Richtwer^über-
/unterschntten

Dr. Lar's Müller
Arbeitsgruppenteiter

Amtlich zugelassener Gegenprobe nsachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

0
,lto
•Kt

Whyrtmn

^—;

((DAkkS
Otuische
AitkrcditierungstU-tlt
D-Pt-1400*-10-00

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L14
Dokumenten-Nr. F2019-000045L14 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung;

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

HoltenserStr. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L14

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Stracciatella

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

7,8
6,0
24,9

24,7
0,0
3,9
0,17

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

778

185

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
780

186

kJ/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
7,8
6,0

g/100 g

g/100 g

Kohlenhydrate
davon Zucker

25

25

g/100 g

g/100 g

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,9
0,17

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kJ/100 g

kcal/100 g

•rkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht

anders erwähnt. Die auszugsweise Ven/ielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.

-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.; nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.^nicht verfügbar, OF:

Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; T ^:Grenzwert-/Warnwertüber-/unterschritten,^J: Rict^w^rt über-
/unterschntten

',

Dr. Lars Müller
Arbeitsgru ppen letter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

0
%

DAkkS
Oeuttttw
Akkwdrtwrunasrtelti
0-Pt-1400+-10.00

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L15
Dokumenten-Nr. F2019-000045L15-0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L15

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Bubble

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,4
2,9
26,9
26,2
0,0
3,7
0,17

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

683

162

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
685

182

kJ/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
4,4
2,9

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate

davon Zucker

27

26

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,7
0,17

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kJ/100 g

kcal/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
~: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkredjtiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; T^: Grenzwert-/Warnwert über-/unterschritten, /?l^J: Richtwert über-
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

0̂ (( DAkkS
v'

Dcutscfte
AkkmjrtherunBStü-tlt
D-PL-14004-KH»

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAßS/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L16
Dokumenten-Nr. F2019-000045L16 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L16

Speiseeis

Probenbezeichnung:

02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Sanddorn

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit

Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,4
2,9
26,5
25,8
0,0
3,7
0,18

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

676

160

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
685

162

kJ/100 g
kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren

4,4
2,9

g/lOOg

g/100 g

Kohlenhydrate
davon Zucker

27

26

g/100 g

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,7
0,18

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kj/100 g

kca 1/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany

GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB StandortJena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischge wicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM; Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; ISNI/: Grenzwert-/Warnwert über'/unterschritten, ^(,: Richtwei? über-
/untersch ritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie
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Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg

Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312

UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L17
Dokumenten-Nr. F2019-000045L17-0

Seitelvon l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe
Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe
L17

Speiseeis
Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis After Eight

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz (Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

7,5
5,7
27,0
25,5
0,0
3,7
0,16

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

799

190

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
799
190

kj/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
7,5
5,7

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

27
26

g/lOOg

g/lOOg
Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,7
0,16

g/lOOg

g/lOOg

g/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kJ/100 g

kca 1/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Seroices Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch untenstehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v,: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz;/[s4/:Grenzwert-/Warnwertüber-/unterschritten, ^l: Richt^/eet über-
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgru ppen leiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie
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Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLABs/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L18
Dokumenten-Nr. F2019-000045L18-0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L18

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Drachenfrucht

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,4
2,9
26,7
25,9
_0,0
3,7
0,18

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

680
161

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
685

162

kJ/100 g

kcal/100 g
Fett

davon gesättigte Fettsäuren
4,4
2,9

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

27

26

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß
Salz

0

3,7
0,18

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/ioog

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kj/100 g

kcal/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Ana lytics& Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG; Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, QF:
Oberfläche, OS; Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; ^^:Grenzwert-/Warnwert über-/unterschritten, A^l: Rich^wqrt über-
/unterschntten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie
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Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAßV
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L19
Dokumenten-Nr. F2019-000045L19 - 0

Seitelvon 2

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern

l Probe

L19

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019
einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Banane

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

3,8
2,5
27,2
26,6

0,2
3,3
0,15

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

661
157

g/lOOg

g/lOOg

g/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kJ/lOOg

kcal/100 g

Hinweis: Annahme:

mittleres Gewicht einer Banane (essbarer Anteil) 100 g (Quelle: BVL, mittlere Gewichte einzelner Obst- und
Gemüseerzeugnisse, Datenerhebung 2001/2002, bearbeitet von Prüße, Hüthner, Hohgardt)
Nährwerte einer Banane (essbarer Anteil) entnommen aus Souci/Fachmann/Kraut, Die Zusammensetzung
der Lebensrnittel - Nährwert-Tabellen, 8. revidierte und ergänzte Auflage, MedPharm Sei. Publishers, 2016

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter

Brennwert

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

Ergebnis | Einheit
656
155

3,8
2,5
27

27

0

_3,3
0,15

kJ/100 g

kca 1/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/ioog
g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg
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Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 861 56 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAßV
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L19
Dokumenten-Nr.F2019-000045L19 - 0

Seite 2 von 2

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole;

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die
aktuell gültige Version, sofern nicht anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der
schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch
unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders ver-
merkt.

-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem
SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht

bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF: Oberfläche, OS: Originalsubstanz,
TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; ^sl/: Grenzwert-/Warnwertüber-/unterschritten, TI^I: Richtwert über-
/unterschritten

y1

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie



SYNLAB\/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L20
Dokumenten-Nr. F2019-000045L20-0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

HoltenserStr. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L20

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Sahne Kirsch

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,1
2,7
30,1

28,2
0,0
3,4
0,18

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

721

171

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
720
171

kJ/100 g

kcal/100 g
Fett

davon gesättigte Fettsäuren
4,1
2,7

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate

davon Zucker

30

28

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,4
0,18

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kl/100 g

kcal/100 g

Bemerkung;

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYN LAB Ana lvtics& Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person valid iert und freigegeben. Durchführung am 5YNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes

Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM; Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; 1^N|/:Grenzwert-/Wamwert über-/unterschritten, /?l^l: Ri^ht\)fert über-
/unterschntten

7

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

,̂thfPrffay>um
rltbM»mtt*l
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Oeutsche
Akkredrtierungsttefe
0-PL-14004-1CM»

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLA ^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L21
Dokumenten-Nr. F2019-000045L21-0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

HoltenserStr. 19, 37120 Lenglern

l Probe

L21

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Whisky

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

_5,3
3,4
26,6

25,8
0,0
3,8
0,18

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

713

169

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
720
171

kJ/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
5,3
3,4

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

27

26

g/lOOg

g/lOOg
Ballaststoffe

Eiweiß
Salz

0

3,8
0,18

g/lOOg

g/100 g

g/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kj/100 g

kca 1/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlichauf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofem nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics &Sen/ices Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
--: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best: nicht bestimmt, u.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; ^4':Grenzwert-/Wamwert über-/unterschritten^_7l^l: Ri^htyert über-
/unterschritten /

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmitteichemie

0
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Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen Im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB\/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L22
Dokumenten-Nr. F2019-000045L22-0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern

l Probe

L22

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Orange Cola

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe
Gesamteiweiß

Salz (Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,3
2,8
28,0

26,9
_0,0
3,6
0,17

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

696

165

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
696
165

kl/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
4,3
M

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

28

27

g/lOOg

g/100 g

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,6
0,17

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kj/100 g

kcal/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich Jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v/: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, T5; Trockensubstanz; /P^:Grenzwert-/Warnwert über-/unter5chritten77T^?Ri9htwert über-
/unterschritten '/

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

.̂lhrWhy*t»n
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Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L23
Dokumenten-Nr. F2019-000045L23 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L23

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Rhabarber

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,4
2,9
26,2
25,3
0,0
3,7
0,19

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

671

159

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
668

158

kJ/100 g
kcal/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
4,4
2,9

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate

davon Zucker

26

26

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,7
0,19

g/lOOg

g/lOOg
g/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kl/100 g

kca 1/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Ven/ielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB StandortJena, sofern nicht anders vermerkt.

-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG; Frischgewicht, n.best,: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.; nicht nachgewiesen, n.v/ nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, 05: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; T 4/: Grenzwert-/Wamwert über-/unterschritten, ^1^1: Ricbftw^rt über-
/unterschntten //~^ / //

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie
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Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L24
Dokumenten-Nr. F2019-000045L24-0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L24

Speiseeis

Probenbezeichnung:

02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019 - 09.01.2019

Speiseeis Joghurt

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,4
2,9
26,3
26,2
0,0
4,2
0,20

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

681

162

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
693

164

kJ/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren

4,4
2,9

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate

davon Zucker

27

26

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

4,2
0,20

g/lOOg

g/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kJ/100 g

kcal/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht

anders erwähnt. Die auszugsweise Ven/ielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany

GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am 5YNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.

-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkredjtiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:

Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; ^Nl/:Grenzwert-/Warnwert über-/unterschritten, ^T\Rich(jt'wert über-
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie
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Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg

Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB\/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L25
Dokumenten-Nr. F2019-000045L25 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L25

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Caramel

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz (Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,2
2,8
28,9
28,1

_0,0
3,5
0,17

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

706

167

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
708

168
kl/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
4,2
2,8

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate

davon Zucker

29

28

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,5
0,17

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/ioog

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kl/100 g

kcal/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics SiSen/ices Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM; Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; Ts^:Grenzwert-/Wamwert über-/unterschritten, ^1^1: fVchtvyert über-
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenieiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

0 ((
.Ih,
•u

ftUwl«

DAkkS
Ocutschc
Akkrcdftiefungisuth-
0-PL-140M-10-00

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLA \/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L26
Dokumenten-Nr. F2019-000045L26 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern

l Probe

L26

Speiseeis

Probenbezeichnung:

02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Mokka

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis [ Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz (Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,3
2,8
28,4

27,2
0,0
3,6
0,17

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

703

167

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
696

165

kJ/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren

4,3
2,8

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate

davon Zucker

28

27

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,6
0,17

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kl/100 g

kcal/lOOg

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht

anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYN LAB Analytics & Services Germany

GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdver^abe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkredjtjertes

Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.; nicht verfügbar, OF:

Oberfläche, 05: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; T^: Grenzwert-/Wamwert über'/unterschritten, 7\^: Ric)<tw^h, über-
/unterschntten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener GegenprobensachverstandJger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

0
%IhrWhytwi

((
,-s^
DAkkS

Oeutsche
AkkrcdrtierunBästetk
O-Pt-14004-llK»

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg

Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLA ^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L27
Dokumenten-Nr. F2019-000045L27 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L27

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Cappuccino

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit

Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Sa!z(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,3
2,8
27,1

24,9

0,0
4,0
0,18

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

688

163

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
686

163

kj/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
4,3
2,8

g/lOOg

g/100 g

Kohlenhydrate
davon Zucker

27

25

g/100 g

g/100 g

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

4,0
0,18

g/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg
kl/lOOg

kcal/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfe rgebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.

-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes

Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.:nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; T^: Grenzwert-/Warnwertüber-/unterschritten, /7L^: Ric^wert über-
/unterschntten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobe nsachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

0
%! »PrtoytfNH

(( DAkkS
Otuische
AkkrcdifterungMtrth-
0-(*t-14004-l(W»

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAßV
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L28
Dokumenten-Nr. F2019-000045L28-0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L28

Speiseeis

Probenbezeichnung: Speiseeis Kindel
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

7,8
3,3
27,4
27,1
0,4
4,0
0,17

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

826
197

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
816

194

kl/100 g

kcal/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
7,8
3,3

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

27

27

g/100 g

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

A4
4,0
0,17

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg
kl/100 g

kca 1/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich Jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person vafidiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Onginalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; Is ^: Grenzwert'/Warnwert über-/unterschritten, 7l ^ : Richtwert über-
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegen probe n sachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

0
Ih»
•l«t
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DAkkS
Deutsche
A^kreditteryngtrtetlt
0-PL-14004-KH»

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAßV
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L29
Dokumenten-Nr. F2019-000045L29-0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L29

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Weiße Schokolade

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz (Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

7,7
3,6
27,5
27,0
0,0
3,9
0,20

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

819

195

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
827
197

kl/100 g
kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
7,7
3,6

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

28

27

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,9
0,20

g/lOOg

g/100 g

g/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kj/100 g

kca 1/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics SSen/ices Germany

GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und -freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.

-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdver^abe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes

Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: F risc hge wicht, n.best: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.; nicht verfügbar, OF:

Oberfläche, 05: Onginalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; T4/: Grenzwert-/Warnwertüber-/unterschritten, 7t^: Richtvy^r^über-

/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

Q̂S.)h»MhyriN>
 l<towwBrttot

DAkkS
Oeutwhe
^(kredrtiefungsrtcHt
0-PL-14004-KM»

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLABs/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L30
Dokumenten-Nr. F2019-000045L30 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern

l Probe

L30

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Joghurt-Limette

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit

Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz (Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

_4,0__
2,6
30,0
27,6
0,0
3,8
0,19

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

723

171

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
723

171
kl/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren

4,0
2,6

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

30

28

g/lOOg

g/100 g

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,8
0,19

g/100 g

g/100 g

g/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/ioog

kl/100 g

kcal/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Ven/jelfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person valid iert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): njcht-akkreditiertes

Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, 05: Onginalsubstanz, TM; Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; /[s^:Grenzwert-/Wamwertüber-/unterschritten, 7t'^: Rict)tw^ über-
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

0 ((

'SS<W*y*t»n

DAkkS
öeut«:he
AkltreditiertinBsncltt;
0-PL-14004-10-00

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L31
Dokumenten-Nr. F2019-000045L31 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L31

Speiseeis

Probenbezeichnung:

02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Joghurt-Pfirsich-Maracuja

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz (Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,0
2,6
28,9

27,3
0,0
3,8
0,19

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

704

167

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
706
167

kJ/lOOg

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren

4,0
2,6

g/ioog
g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

29

27

g/lOOg

g/lOOg
Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,8
0,19

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/ioog

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kl/100 g

kcal/lOOg

Bemerkung:

Abkürzungen^ Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schnftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am 5YNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; ^^: Grenzwert-/Warnwert über-/unterschritten, /1^1: Richtwert über-
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgru ppen leiter

Amtlich zugelassener Gegen p robe n sachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

0
%

=..;-

DAkkS
Ocutsche
Akkricditierungsrtcllf
O-Pt-14004-10^00

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. [d-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLABs/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L32
Dokumenten-Nr. F2019-000045L32 - 0

Seitelvon l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisßüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L32

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Joghurt-Erdbeer

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,1
2,7
28,6

27,2
0,0
3,9
0,19

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

704

167

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
711

169

kl/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
4,1
2,7

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

29

27

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,9
0,19

g/lOOg

g/lOOg

g/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/100 g

g/100 g

kJ/100 g

kcal/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany

GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person valid iert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, T5: Trockensubstanz; 'T*<l/:Grenzwert-/Wamwert über-/unterschritten, ^^i Richtwert yber-
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobe nsachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

0 ((

%s

DAkkS
DeutKfw
Aitkredttieruflgsncite
0-Pl-l4(W-ltM)0

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB\/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L33
Dokumenten-Nr. F2019-000045L33-0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe
Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L33

Speiseeis

Probenbezeichnung:

02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Joghurt-Himbeer

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,1
2,7
28,4

27,2
0,0
3,9
0,19

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

701

166

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
694
165

kl/100 g

kcal/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren

4,1
2,7

g/100 g

g/lOOg

Kohlenhydrate

davon Zucker

28

27

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,9
0,19

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kj/100 g

kca 1/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht

anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person valid iert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.

-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes

Prüfverfahren, BG: BestJmmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF;

Oberfläche, OS; Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; ^4/: Grenzwert-/Warnwertüber-/unterschritten, 7l ^l: Richtwert über-
/unterschntten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobe nsachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittetchemie

0
's;

((DAkkS
D<!UtS£hC
Attkreditiefuogiirtalti
0-n-1.4004.10-00

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLA \/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L34
Dokumenten-Nr. F2019-000045L34-0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L34

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Joghurt-Holunder

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,2
2,7
28,1
26,7
0,0
4,0
0,19

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

701

166

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
699
166

kJ/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren

4,2
2,7

g/100 g

g/100 g

Kohlenhydrate
davon Zucker

28
27

g/100 g

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

4,0
0,19

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kJ/100 g

kcal/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen/ Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch dieSYNI-ABAnalyticsS Sen/ices Germany

GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofem nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F):Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; T4/: Grenzwert-/Wamwert über-/Linterschritten, ^^: Richtwert über-
/unterschntten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

a
's'lh»fW*yfKn

•tOmmtttt.

((
?=;•

DAkkS
Deutsche
Akkfvtfrtwfungtrteltt
0?L-14<m-10-00

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 33 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLABs/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L35
Dokumenten-Nr. F2019-000045L35 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüf Zeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe
Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L35

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Joghurt-Orange

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz (Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

4,0
2,6
30,0

27,6
0,0
3,8
0,19

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

723
171

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
723

171

kl/100 g

kcal/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
4,0
2,6

g/100 g

g/100 g

Kohlenhydrate
davon Zucker

30

28

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

3,8
0,19

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kj/100 g

kcal/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Sen/ices Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am 5YNI-AB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Onginalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; 1S 4/: Grenzwert-/Warnwert über-/unterschritten, 7l M: Richtwei
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

0
's IhrWhyMW«

DAkkS
Oeutschc
Akkwdttiefunfprtelti
EJ.PL-14004-10^)0

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 791 7 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAßV
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L36
Dokumenten-Nr. F2019-000045L36 - 0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L36

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Yoghuretto

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

10,0

8,1
28,4
26,4

0,0
4,0
0,17

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

924

220

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
914

218

kJ/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
10

8,1
g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

28

26

g/lOOg

g/lOOg
Ballaststoffe

Eiweiß
Salz

0

AO_
0,17

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kl/100 g

kca 1/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben, Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N); nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, 05: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; T^: Grenzwert-/Warnwert über-/unterschritten, 7\ ^: Richtwert über-
/unterschntten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobe nsachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

0
'sthfWW>y>ten

DAkkS
OeutKhe
AkkrcdttierunBsncltt
0-tt-l400*-10-(X)

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB\/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L39
Dokumenten-Nr. F2019-000045L39 - 0

Seitel von 2

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L39

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Waldfrucht mit echten Früchten

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

0,1
0,1
22,8
21,8
0,6
0,2
0,04

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

400

94

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/100 g

g/100 g

g/lOOg

kl/100 g

kcal/100 g

Hinweis: *Waldfrüchte sind gemäß Angaben des Kunden eine Mischung aus Heidelbeeren, Erdbeeren und Himbee-
ren zu je 1/3.

Nährwerte für Erdbeeren, Heidelbeeren und Himbeeren entnommen aus Souci/Fachmann/Kraut, Die

Zusammensetzung der Lebensrnittel - Nährwert-Tabellen, 8. revidierte und ergänzte Auflage, MedPharm
Sei. Publishers, 2016

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter

Brennwert

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

Ergebnis | Einheit
396

93

0

0

23

22

0,6
0

0,04

kJ/100 g

kca 1/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/100 g

g/lOOg

g/100 g

0
'£!<hiPtfS»fltwn

(( DAkkS
OeuiKbe
Akkredrtierungstteltt
O-PL-14004-KMXi

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreanl, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB\/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L39
Dokumenten-Nr.F2019-000045L39 - 0

Seite 2 von 2

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:

Oberfläche, OS; Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; f^: Grenzwert-/Warnwert über-/unterschritten, 7t>L-^ich^ert über-
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie



SYNLAB^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L40
Dokumenten-Nr. F2019-000045L40-0

Seitel von 2

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe
HoltenserStr. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L40

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Heidelbeere mit echten Früchten

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz (Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

0,2
0,1
22,7
22,4
0,7
0,1
0,04

401

94

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/100 g

g/ioog
g/lOOg
kJ/100 g

kca 1/100 g

Hinweis: *Nährwerte von hleidelbeeren entnommen aus Souci/Fachmann/Kraut, Die Zusammensetzung der
Lebensrnittel - Nährwert-Tabellen, 8. revidierte und ergänzte Auflage, MedPharm Sei. Publishers, 2016

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter

Brennwert

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

Ergebnis [ Einheit
397

93

0

0

23

22

0,7
0

0,04

kl/100 g

kca 1/100 g

g/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

0
•SäftWttaiNn

((DAkkS
Ocuuche
Akkred rtic r u n gs > teltt
0-PL-14004-10-00

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNL \/
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Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole;

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Sen/ices Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F):Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüh/erfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Orjginalsubstanz, TM; Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; T4/: Grenzwert-/Wamwert:über-/unterschritten, 71'u: Richtwert über-
/unterschrjtten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie



SYNLABs/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L41
Dokumenten-Nr. F2019-000045L41 - 0

Seitel von 2

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

HoltenserStr. 19, 37120 Lenglern

l Probe

L41

Speiseeis

Probenbezeichnung:

02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Erdbeere mit echten Früchten

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. i
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

0,1
0,1
22,3
22,2
0,3
0,1
0,04
387

91

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg
g/lOOg

g/lOOg
kJ/100 g

kcal/100 g

Hinweis: *Nährwerte von Erdbeeren entnommen aus Souci/Fachmann/Kraut, Die Zusammensetzung der

Lebensrnittel - Nährwert-Tabellen, 8. revidierte und ergänzte Auflage, MedPharm Sei. Publishers, 2016

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter

Brennwert

Fett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

Ergebnis | Einheit

376

89

0

0

22

22

0,3
0

0,04

kj/100 g

kcal/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

Q̂S.IhfMhyrt«n
tDrlatcmndttol.

(( DAkkS
Oeutu:he
Akkwiitierungsstcltt
D-PL-14004-10-00

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg

Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB^
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Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfer^ebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validjert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB StandortJena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt/nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.; nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; t^:Grenzwert-/Warnwert über-/unterschritten, 7\^: Richtwert über-
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverstandiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie



SYNLABs/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 -19L42
Dokumenten-Nr. F2019-000045L42 - 0

Seitel von 2

Auftraggeber:

Probenumfang:
Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L42

Speiseeis

Probenbezeichnung:

02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Himbeere mit echten Früchten

Chemisch-physikalische Untersuchung

Hinweis:

Parameter Methode Ergebnis [ Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz (Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

0,1
0,1
22,5
22,4
0,8
0,2
0,03
396
93

g/lOOg

g/lOOg
g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kl/lOOg

kcal/100 g

*Nährwerte von Himbeeren entnommen aus Souci/Fachmann/Kraut, Die Zusammensetzung der
Lebensrnittel - Nährwert-Tabellen, 8. revidierte und ergänzte Auflage, MedPharm Sei. Publishers, 2016

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter

Brennwert

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

Ergebnis | Einheit
397
94

0

0

23

22

0,8
0

0,03

kl/100 g

kca 1/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/ioog

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

0
lh»Why»t»n

DAkkS
0®uU£hc
AkkndrrtcfUflgsrtelte
0-PL-140(U-1(K)0

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.; DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473
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Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany

GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch untenstehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.

-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; ^•^: Grenzwert-/Warnwert über-/unterschritten, 7\\: Richtwert über-
/unterschritten

^
Dr. Lars Müller

Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie



SYNLAB^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L43
Dokumenten-Nr. F2019-000045L43-0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe
L43

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019
einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Melone

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz (Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

0,1
0,1
21,3
19,6
0,0
0,0
0,03

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

366

86

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
357
84

kj/100 g

kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
0
0

g/lOOg
g/100 g

Kohlenhydrate
davon Zucker

21

20
g/lOOg

g/lOOg
Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

0

0,03

g/lOOg

g/100 g

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kl/100 g

kcal/lOOg

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Ven/ielfaltigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Sen/ices Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person valid iert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
": nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkredjtiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a,: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; ^^: Grenzwert-/Wamwert über-/unterschritten,^^j: Richtwert über-
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

€. ((

's.

DAkkS
Ocutiche
Akkftdrtterungittrik
0-PL44004-10-00

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • US». Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB\/
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L44
Dokumenten-Nr. F2019-000045L44-0

Seitel von l

Auftraggeber;

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:

Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

HoltenserStr. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L44

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Mango

Chemisch-physikalische Untersuchung

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

0,1
0,1
21,0
20,6
0,0
0,0
0,03

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

361

85

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis Einheit

Brennwert
357
84

kJ/100 g

kca 1/100 g
Fett

davon gesättigte Fettsäuren
0

0

g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

21

21

g/lOOg

g/lOOg
Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

0

0,03

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

kl/100 g

kca 1/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Vervielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben, Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F): Fremdvergabe in akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a.: nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM; Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; ^llsl':Gren2wert-/Wamwertüber-/unterschritten, ^l^j: Richtwert über-
/unterschritten

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

0
.Ih,
•tat

(( DAkkS
üeutKhe
Akkredtrteruogsttelte
0-PL-14004-10-00

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon

eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312
UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473



SYNLAB^
Prüfbericht zum Auftrag Nr. F 00045 - 19L45
Dokumenten-Nr.F2019-000045 L45-0

Seitel von l

Auftraggeber:

Probenumfang:

Labor-Nr.:

Probenart:

Kennzeichnung:

Probeneingang:
Probenzustand:

Prüfzeitraum:

Eisgrosshandel eisBüffe

Holtenser Str. 19, 37120 Lenglern
l Probe

L45

Speiseeis

Probenbezeichnung:
02.01.2019

einwandfrei

02.01.2019-09.01.2019

Speiseeis Maracuja

Berechnete Nährwerte

Parameter Methode Ergebnis | Einheit
Gesamtfett

davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe

Gesamteiweiß

Salz(Natriumchlorid)

berechnet auf Basis der Spezifikationen
und Rezepturen vom Kunden

0,1
0,1
20,7
20,0

0,0
0,0
0,03

Brennwert

(aus den o.g. Inhaltsstoffen)
berechnet gemäß Art. 31 Abs. l
Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

356
84

Deklarationsempfehlung (Nährwerte gerundet entsprechend dem EU-Leitfaden von 2012)

Parameter Ergebnis | Einheit

Brennwert
357
84

kj/100 g
kca 1/100 g

Fett

davon gesättigte Fettsäuren
0

0
g/lOOg

g/lOOg

Kohlenhydrate
davon Zucker

21

20

g/lOOg

g/lOOg

Ballaststoffe

Eiweiß

Salz

0

0

0,03

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg
g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/lOOg

g/100 g

g/lOOg

kj/100 g

kca 1/100 g

Bemerkung:

Abkürzungen, Symbole:

Jena, den 09.01.2019

Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf untersuchte Proben. Die zitierten Normen beziehen sich jeweils auf die aktuell gültige Version, sofern nicht
anders erwähnt. Die auszugsweise Ven/ielfältigung des Prüfberichts bedarf der schriftlichen Genehmigung durch die SYNLAB Analytics & Services Germany
GmbH. Dieser Prüfbericht wurde durch unten stehende Person validiert und freigegeben. Durchführung am SYNLAB Standort Jena, sofern nicht anders vermerkt.
-: nicht bestimmt / nicht anwendbar, (F):Fremdvergabe In akkreditierte Laboratorien, (S): Durchführung an anderem SYNLAB Standort; (N): nicht-akkreditiertes
Prüfverfahren, BG: Bestimmungsgrenze, FG: Frischgewicht, n.best.: nicht bestimmt, n.a,; nicht anwendbar, n.n.: nicht nachgewiesen, n.v.: nicht verfügbar, OF:
Oberfläche, OS: Originalsubstanz, TM: Trockenmasse, TS: Trockensubstanz; /IS^: Grenzwert-/Warnwert über-/unterschritten, ^^
/unterschritten

übeRic

Dr. Lars Müller
Arbeitsgruppenleiter

Amtlich zugelassener Gegenprobensachverständiger

Arbeitsgruppe Lebensmittelchemie

a (( DAkkS
Ocutsch«

)hfftW»tf»t»n

Akkrecilferungsstclti
0-PL-14004.10-00

Sitz der Gesellschaft: SYNLAB Analytics & Services Germany GmbH • Gubener Str. 39 • 86156 Augsburg
Geschäftsführer: Mathieu Floreani, Alexander Kolf, Doris Schlieszeit, Nicholas Stopford, Sijtze Voulon
eingetragen im Handelsregister des Amtsgerichts Augsburg: HRB 33151 • USt. Id-Nr.: DE 195 993 312

UniCredit Bank AG • IBAN DE09 6002 0290 0388 7917 21 • SWIFT HYVEDEMM473


